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Zum Menü in anderen Sprachen scannen:

SNACKSSNACKS
AB 12:00

 SNACKS & PLATTEN  
BROTPLATTE	 8,75
Warmes Brot mit Kräuterbutter und Aioli.

VADER KLEINJAN BORRELPLANK	 26,5
Frikadellen vom Metzger Kay de Jong, zart gegartes Hähnchenfilet,  
Calamares, Kara-age und Gambas al Ajillo.
Mit verschiedenen Dips.

 FLAMMKUCHEN 
FLAMMKUCHEN ORIGINAL	 14,5
Crème fraîche, Speck, rote Zwiebeln, Käse und Rucola.

FLAMMKUCHEN THUNFISCH	 15
Crème fraîche, Thunfisch, rote Zwiebeln, Käse und Rucola.

FLAMMKUCHEN VEGAN	 14
Getrocknete Tomaten, rote Zwiebeln, Artischocken, Oliven,  
Rucola und veganer Käse.

 FRITTIERTES 

BITTERBALLEN 6 STK. 	 8,5
Bourgondiër Rindfleisch-Bitterballen mit Senf.

VEGANE BITTERBALLEN ‘CAS & KAS’ 6 STK. 	 8,5
Veganistische bitterballen met mosterd.

CHORIZO-KROKETTEN 6 STK. 	 8,75
Würzige Chorizo-Kroketten mit Chili-Mayo.

KÄSE-KROKETTEN 6 STK. 	 8,75
Alte Käse-Kroketten mit Trüffelmayonnaise.

HANDGEMACHTE FRIKADELLEN 5 STK. 	 8.5
Frikadellen vom Metzger Kay de Jong mit würziger Hausmayonnaise.

KNUSPRIGES HÄHNCHEN 6 STK. 	 8,25
Marinierte Hühnerkeule im Tempurateig mit Barbecuesauce.

MINI-FRIKANDEL 8 STK. 	 7,5
Frikandelchen mit Mayonnaise.

CALAMARES	 11,5
Frittierte Tintenfischringe mit Aioli, Kräutern und Zitrone.

FRITTIER-MIX 4 X 3 STK. 4 X 3 STK. 	 17
Bitterballen, Chorizo-Kroketten, Käse-Kroketten,  Knuspriges Hähnchen. 
Mit verschiedenen Dips.



 

MITTAGESSENMITTAGESSEN ABENDESSENABENDESSEN
12:00 BIS 16:00 UHR AB 17:00 UHR
 BROT  Serviert auf weißem oder dunklem Landbrot

CARPACCIO	 14,75
Rinderfilet, Rucola, Parmesan, Pinienkerne und Trüffelmayonnaise.

LACHS	 16,5
Norwegischer Räucherlachs, süß-saure rote Zwiebeln, Kapern,  
Gewürzgurken, Wasabi-Nüsse und Wasabimayonnaise. 

SMASHED AVOCADO (VEGA)	 13,75
Avocado, pochiertes Ei und geröstete Paprika.
Zusatztopping: Räucherlachs	 +4
FRIKADELLE	 12,5
Frikadelle vom Metzger Kay de Jong. Mit hausgemachtem  
Bratensauce und Senf-Mayonnaise.

‘BOURGONDIËR’ KROKETTEN (VEGA OPTION) (OPTIE VEGA)	 14,75
Burgunder Rindfleischkroketten mit Salat und grobem Senf.

GARNELENKROKETTEN	 16,5
Garnelenkroketten, Salat und Limettenmayonnaise.

TOSTI KLASSISCH	 10,75
Toast aus weißem Landbrot mit Bauernschinken und Käse,  
Salat und Barbecuesauce.

TOSTI HÜHNERKEULE	 12
Toast aus weißem Landbrot mit marinierten Hühnerkeulen und  
Käse, Salat und Chili-Mayo.

 MAHLZEITSALATE  Serviert mit Landbrot

CAESAR-SALAT	 17
Gemischter frischer Salat, Caesar-Dressing, Parmesan, Croutons,  
süß-saure Gurken, Tomaten und sous-vide gegartes Hähnchenfilet.

AVOCADO-SALAT (VEGA)	 14
Gemischter frischer Salat, Avocadowürfel, geröstete Paprika, Croutons, 
pochiertes Ei, süß-saure Gurken und Tomaten.
Zusatztopping: Garnelen oder Räucherlachs	 +4

 GERICHTE 

HÄHNCHENSATÉ	 20,5
Saté von zart gegarter Hühnerkeule mit Erdnusssauce, Atjar und Krupuk.
Serviert mit Salat und Pommes frites.

RINDERSCHMORGERICHT	 20,25
Black Angus Rinderschmorgericht mit Salat und Pommes frites.

HAMBURGER (VEGA OPTION)	 20,5
Hamburger aus Rindfleisch, gebratene Zwiebeln, Speck, Cheddar,  
gemischter Salat und Burgersauce. Serviert mit Salat und Pommes frites.

 DESSERT / KUCHEN 
CRÈME BRÛLÉE	 8,5
Limetten-Crème-Brûlée.	

DAME BLANCHE	 11,75		
Vanilleeis, warme Schokoladensauce, kandierte Mandeln und Schlagsahne.

KUCHEN	 7,75		
Himbeer-Cheesecake.

KINDER-EIS	 7
Vanilleeis, Schlagsahne, Süßigkeiten und knuspriges Topping.

 VORSPEISEN 
CARPACCIO	 14,75
Rinderfilet, Rucola, Parmesan, Pinienkerne, Schnittlauch  
und Trüffelmayonnaise.

LACHS	 14,75
Norwegischer Räucherlachs, süß-saure rote Zwiebeln, Kapern, Gewürzgurken,  
Wasabi-Nüsse und Wasabimayonnaise. Serviert auf Brioche-Toast.

BEEF TATAKI	 13,75
Rindersteak (Diamanthaas), Wakame, frittierter Knoblauch,  
Ponzu-Dressing und Frühlingszwiebeln.

 MAHLZEITSALATE  Serviert mit Landbrot

CAESAR-SALAT	 17
Gemischter frischer Salat, Caesar-Dressing, Parmesan, Croutons,  
süß-saure Gurken, Tomaten und sous-vide gegartes Hähnchenfilet.

AVOCADO-SALAT (VEGA)	 14
Gemischter frischer Salat, Avocadowürfel, geröstete Paprika, Croutons,  
pochiertes Ei, süß-saure Gurken und Tomaten.
Zusatztopping: Garnelen oder Räucherlachs	 +4

 HAUPTGERICHTE 
HÄHNCHENSATÉ	 20,5
Saté von zart gegarter Hühnerkeule mit Erdnusssauce, Atjar und Krupuk.
Serviert mit Salat und Pommes frites.

RINDERSCHMORGERICHT	 20,25
Black Angus Rinderschmorgericht. Serviert mit Salat und Pommes frites.

HAMBURGER (VEGA OPTION)	 20,5
Hamburger aus Rindfleisch, gebratene Zwiebeln, Speck, Cheddar,  
gemischter Salat und Burgersauce. Serviert mit Salat und Pommes frites.

SCHWEINEFILET	 24,5
Rosa gebratenes Schweinefilet mit Ofengemüse und Pommes frites.
Wahlweise: Kräuterbutter, Champignon- oder Pfeffersauce.

VK STEAK | URUGUAY GRAIN-FED	 27
Rumpsteak mit Ofengemüse. Serviert mit Pommes frites.
Wahlweise: Kräuterbutter, Champignon- oder Pfeffersauce. 		   

LACHSFILET	 25
Gegrilltes Lachsfilet mit Buttersauce.
Mit Ofengemüse und Pommes frites.

CANNELLONI (VEGA)	 20,5
Gefüllte Cannelloni mit Ricotta und Spinat in Tomaten-Basilikum-Sauce.

KINDERMENÜ	 12
(Vegane) Bitterballen, knuspriges Hähnchen, Mini-Frikadellen oder sous-vide  
gegartes Hähnchenfilet.Serviert mit Pommes frites, Salat und Apfelmus.

 DESSERT / KUCHEN 

CRÈME BRÛLÉE	 8,5
Limetten-Crème-Brûlée.

DAME BLANCHE	 11,75		
Vanilleeis, warme Schokoladensauce, kandierte Mandeln und Schlagsahne.

KUCHEN	 7,75		
Himbeer-Cheesecake.

KINDER-EIS	 7
Vanilleeis, Schlagsahne, Süßigkeiten und  
knuspriges Topping. Allergien? Sagen Sie uns bitte Bescheid!

Lieber ein 3-Gänge-Menü? Fragen Sie gerne unser Servicep-


