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Scannez pour les traductions du menu:

APÉRITIFAPÉRITIF
À PARTIR DE 12H00

 PLANCHE APÉRITIVE 
PLANCHE DE PAIN	 8,75
Pain chaud servi avec beurre aux herbes et aïoli.

PLANCHE APÉRITIVE	 26,5
Boulettes de viande du boucher Kay de Jong, filet de poulet tendre,  
calamars, kara-age et gambas à l’ail. Servi avec diverses sauces.

 FLAMMEKUECHE 
FLAMMEKUECHE ORIGINALE	 14,5
Crème fraîche, lard, oignon rouge, fromage et roquette.

FLAMMEKUECHE THON	 15
Crème fraîche, tonijn, rode ui, kaas en rucola.

FLAMMEKUECHE VÉGÉTALIENNE	 14
Tomates séchées, oignon rouge, artichauts, olives,  
roquette et fromage végétal.

 FRITURES 

BITTERBALLEN 6 PCS	 8,5
Bourgondiër bitterballen de bœuf avec moutarde.

BITTERBALLEN VÉGÉTALES ‘CAS & KAS’ 6 PCS 	 8,5
Bitterballen végétaliennes avec moutarde.

CROQUETTES CHORIZO 6 PCS	 8,75
Croquettes de chorizo épicées avec mayonnaise au piment.

CROQUETTES DE VIEUX FROMAGE 6 PCS 	 8,75
Croquettes de vieux fromage avec mayonnaise à la truffe.

BOULETTES DE VIANDE ARTISANALES 5 PCS	 8.5
Boulettes du boucher Kay de Jong, servies avec mayonnaise brûlée

POULET CROUSTILLANT 6 PCS 	 8,25
Cuisses de poulet marinées en tempura avec sauce barbecue.

MINI FRICANDELLES 8 PCS	 7,5
Fricandelles servies avec mayonnaise.

CALAMARS	 11,5
Anneaux de calamars frits avec aïoli, herbes et citron.

ASSORTIMENT FRITURES 4 X 3 PCS	 17
Bitterballen, croquettes chorizo, croquettes de vieux fromage, 
poulet croustillant. Servi avec diverses sauces.



 

DÉJEUNERDÉJEUNER  DÎNERDÎNER
DE 12H00 À 16H00 À PARTIR DE 17H00
 PAIN  Servi sur pain rustique blanc ou complet

CARPACCIO	 14,75
Filet de bœuf, roquette, parmesan, pignons de pin et mayonnaise à la truffe.

SAUMON FUMÉ	 16,5
Saumon fumé norvégien, oignons rouges marinés, câpres, cornichons et  
mayonnaise au wasabi.

AVOCAT ÉCRASÉ (VÉGÉ)	 13,75
Avocat, œuf poché et poivron rôti.
Supplément: saumon fumé	 +4
BOULETTES DE VIANDE MAISON	 12,5
Servies avec sauce maison et brander-mayonnaise.

‘BOURGONDIËR’ CROQUETTES (OPTION VÉGÉ)	 14,75
Croquettes de bœuf, salade et moutarde à l’ancienne.

CROQUETTES DE CREVETTES	 16,5
Servies avec salade et mayonnaise au citron vert.

CROQUE CLASSIQUE	 10,75
Pain rustique blanc grillé avec jambon fermier et fromage,  
servi avec salade et sauce barbecue.

CROQUE POULET	 12
Pain rustique blanc grillé avec cuisse de poulet marinée et fromage,  
servi avec salade et mayonnaise au piment.

 SALADES REPAS  Servies avec pain rustique

SALADE CÉSAR	 17
Salade fraîche, sauce César, parmesan, croûtons, concombre mariné,  
tomate et poulet cuit sous vide.

SALADE AVOCAT (VÉGÉ)	 14
Salade fraîche, dés d’avocat, poivron rôti, croûtons, œuf poché,  
concombre mariné et tomate.
Supplément: gambas ou saumon fumé	 +4

 PLATS 

SATÉ DE POULET	 20,5
Satay de cuisse de poulet tendre avec sauce aux cacahuètes,  
atjar et crackers. Servi avec salade et frites.

BŒUF BOURGUIGNON	 20,25
Bœuf Black Angus mijoté, servi avec salade et frites.

HAMBURGER (OPTION VÉGÉ)	 20,5
Hamburger de bœuf, oignons sautés, bacon, cheddar, salade mélangée  
et sauce burger. Servi avec salade et frites.

 DESSERTS / PÂTISSERIES 
CRÈME BRÛLÉE	 8,5
Crème brûlée au citron vert.	

DAME BLANCHE	 11,75		
Glace vanille, sauce chocolat chaud, amandes caramélisées et crème fouettée.

TARTE	 7,75		
Cheesecake aux framboises.

GLACE ENFANT	 7
Glace vanille, crème fouettée, bonbons et croustillant.

 ENTRÉES 
CARPACCIO	 14,75
Filet de bœuf, roquette, parmesan, pignons de pin,  
ciboulette et mayonnaise à la truffe..

SAUMON	 14,75
Saumon fumé norvégien, oignons rouges marinés, câpres, cornichons,  
noix wasabi et mayonnaise au wasabi. Servi sur toast de brioche.

BEEF TATAKI	 13,75
Diamant de bœuf, wakame, ail frit, sauce ponzu et ciboule.

 SALADES REPAS  Servi sur pain rustique blanc ou complet

SALADE CÉSAR	 17
Salade fraîche, sauce César, parmesan, croûtons, concombre mariné,  
tomate et poulet cuit sous vide.

SALADE AVOCAT (VÉGÉ)	 14
Salade fraîche, dés d’avocat, poivron rôti, croûtons, œuf poché,  
concombre mariné et tomate.
Supplément : gambas ou saumon fumé +4.	 +4

 PLATS 
SATÉ DE POULET	 20,5
Saté de cuisse de poulet tendre, sauce aux cacahuètes, atjar et crackers.
Servi avec salade et frites.

BŒUF BOURGUIGNON	 20,25
Bœuf Black Angus mijoté, servi avec salade et frites.

HAMBURGER (OPTION VÉGÉ)	 20,5
Hamburger de bœuf, oignons sautés, bacon, cheddar,  
salade mélangée et sauce burger. Servi avec salade et frites.

FILET DE PORC	 24,5
Filet de porc rosé, légumes d’été rôtis et frites.
Choix : beurre aux herbes, sauce champignons ou sauce poivre.

VK STEAK | URUGUAY GRAIN-FED	 27
Rumpsteak, légumes d’été rôtis et frites.
Choix : beurre aux herbes, sauce champignons ou sauce poivre.		   

FILET DE SAUMON	 25
Filet de saumon grillé avec sauce au beurre, légumes d’été rôtis et frites.

CANNELLONI (VÉGÉ)	 20,5
Roulades de pâtes farcies à la ricotta et aux épinards, sauce tomate-basilic.

MENU ENFANT	 12
(Bio ou VÉGÉ) bitterballen, poulet croustillant, mini-frikandelles ou  
poulet cuit sous vide. Servi avec frites, salade et compote de pommes..

 DESSERTS / PÂTISSERIES 
 
CRÈME BRÛLÉE	 8,5
Crème brûlée au citron vert.	

DAME BLANCHE	 11,75		
Glace vanille, sauce chocolat chaud, amandes caramélisées et crème fouettée.

TARTE	 7,75		
Cheesecake aux framboises.

GLACE ENFANT	 7
Glace vanille, crème fouettée, bonbons et croustillant.

Allergies ? Faites-le nous savoir!
Vous préférez un menu en 3 plats ? Demandez-le à notre 


